THE

COMITE
CHAMPAGNE

ROOTS GREEN PARTS

SPECIES HARVESTS
7 AUTHORISED VARIETIES 4 REGIONS
PINOT NOIR CHARDONNAY MEUNIER

MONTAGNE DE REIMS COTE DES BLANCS - COTE DE SEZANNE .
COTE DES BAR COTEAUX VITRYATS - MONTGUEUX VALLEE DE LA MARNE
* average data for AOC Champagne
CORDON DE ROYAT CHABLIS GUYOT VALLEE DE MARNE

LLJ“

| KNOW OF NOTHING SERIOUS ON EARTH OTHER THAN THE GROWING OF VINES.
VOLTAIRE

Further information : champagne-mooc.com



o1 SINTES! LA VITE

RADICI PARTI VERDI

Attingono acqua e minerali Ramoscelli, foglie, viticci

Ancoraggio della vite, fonte di Fotosintesi, mantenimento e accrescimento

forza e longevita della vite
S?E(?I E RACCOLTO
Vitis vinifera _

) ) 100% manuale, da 2 a 3 settimane
Portainnesto americano

7 VITIGNI AUTORIZZATI

Bianchi: Chardonnay, Pinot blanc,
Petit Meslier, Arbane e Pinot gris.

4 REGIONI

Vallée de la Marne, Montagne de Reims,
Cote des Blancs, Cote des Bar

Neri: Pinot noir e Meunier.

PINOT NOIR CHARDONNAY MEUNIER

MONTAGNE DE REIMS COTE DES BLANCS - COTE DE SEZANNE .
COTE DES BAR COTEAUX VITRYATS - MONTGUEUX VALLEE DE LA MARNE
Germogliazione*: 2° Maturazione*: 1° Germogliazione*: 1° Maturazione*: 3° Germogliazione*: 3° Maturazione*: 2°
Foglia pentagonale ? seno peziolare a Foglia intera e seno peziolare pelato a U Giovani foglie vellutate
“cresta di gallo”
* dati medi per la AOC Champagne
CORDON DE ROYAT CHABLIS GUYOT VALLEE DE MARNE
24 . 20 [ [/ / N .
y I S S o

Buona ripartizione della

Equilibrio foglie/frutti ottimizzato : Potatura semplice e razionale Produzione di frutti favorita
vegetazione
Molto diffusa su Pinot noir Particolarmente adatta con Per tutti i vitigni Autorizzata solgmente per
Chardonnay Meunier
CONOSCO LA SERIETA QUI SULLA TERRA SOLO NELLA COLTIVAZIONE
‘ PELLA VITE. 77 vourare

Per saperne di pit: champagne-mooc.com



el | DER WEINBERG

WURZELSTOCK SPROSSRANKEN

Aufnahme Wasser und Mineralien Zweige, Blatter, Ranken

Verankerung des Rebstocks, Photosynthese, Bestand und Wachstum des

Quelle von Kraft und Lebensdauer Rebstocks
SORTEN

WEINLESE
Vitis vinifera —

o 100 % manuell, wahrend 2 bis 3 Wochen
Amerikanische Unterlage

7 ZUGELASSENE REBSORTEN
Weissweine: Chardonnay, Pinot
blanc, Petit Meslier, Arbane und Pinot
gris.

Rotweine : Pinot noir und Meunier.

4 REGIONEN

Vallée de la Marne, Montagne de Reims,
Cote des Blancs, Cote des Bar

PINOT NOIR CHARDONNAY MEUNIER

MONTAGNE DE REIMS COTE DES BLANCS - COTE DE SEZANNE ;
COTE DES BAR COTEAUX VITRYATS - MONTGUEUX VALLEE DE LA MARNE
Austrieb*: 2. Reifung*: 1. Austrieb*: 1. Reifung*: 3. Austrieb*: 3. Reifung*: 2.
Fiinfeckiges Blatt, Vollstédndiges Blatt, Junge,
Stielbucht V-formig U-formige Stielbucht flaumige Blatter

* durchschnittliche Daten aus dem Gebiet der AOC Champagne

CORDON DE ROYAT CHABLIS GUYOT VALLEE DE MARNE
PR W, /[ [/ 7 . —
y I S S
Opt\mlt?rtes G|EIf:thW\Cht Gute Verteilung der Vegetation Einfacher und rationeller Schnitt Begiinstigt die Fruchterzeugung
Bldtter / Frichte
Verbreitet beim Pinot noir ESI T USRI Fir alle Rebsorten Nur fiir Meunier zuldssig
Chardonnay
ICH KENNE AUF DIESER WELT NICHTS ERNSTERES ALS DEN
‘ JVEINBAU. 2 VOLTAIRE

Mehr erfahren: champagne-mooc.com



SAMENVATTING D E WIJ N STO K

WORTELS

Voeden zich met water en
mineralen

GROENE DELEN

Verankering van de wijnstok,
bron van kracht en lang leven

SOORTEN

Amerikaanse onderstam

Vitis vinifera —

Takken, bladeren, hechtranken Fotosynthese,
behoud en groei van de wijnstok

OGST
100 % handmatig, gedurende 2 a 3 weken

7 DRUIVENRASSEN
TOEGESTAAN

Wit: Chardonnay, Pinot blanc, Petit
Meslier, Arbane en Pinot gris.

Blauw: Pinot noir en Meunier.

REGIO’S

Vallée de la Marne, Montagne de Reims,
Cote des Blancs, Cote des Bar

PINOT NOIR

CHARDONNAY MEUNIER

MONTAGNE DE REIMS
COTE DES BAR

COTE DES BLANCS - COTE DE SEZANNE
COTEAUX VITRYATS - MONTGUEUX

VALLEE DE LA MARNE

Uitbotten*: 2¢ Rijping*: 1¢ Uitbotten*: 1¢ Rijping*: 3¢ Uitbotten*: 3¢ Rijping*: 2¢
\/ijfhoeki“g blad en b’I’adsteeIsinus in Heel blad en bladsteelsinus in kale U Donzige jonge bladeren
hanenkam”-vorm
*gemiddelde gegevens over de AOC Champagne
CORDON DE ROYAT CHABLIS GUYOT VALLEE DE MARNE
PR ODW, /[ [/ 7/ . —
y I S S

Optimaal evenwicht bladeren / fruit

Veel toegepast bij de Pinot noir

Goede verspreiding

. Eenvoudige, rationele snoei Bevordert de fruitproductie
van de vegetatie

Bijzonder geschikt voor : Alleen toegestaan voor de
Voor alle druivenrassen .
de Chardonnay Meunier

IK KEN NIETS SERIEUZERS HIER OP AARDE DAN HET VERBOUWEN

‘ VAN WIJN.

’ , VOLTAIRE

Meer informatie: champagne-mooc.com




A LA VINA

RAICES

Extraen agua y minerales

PARTES VERDES

Ramas, hojas, zarcillos Fotosintesis, mantenimiento

Anclaje de la vid, fuente de

fuerza y longevidad y crecimiento de la vid

ESPECIES

Vitis vinifera

VENDIMIAS

100% manuales, durante 2 a 3 semanas
Portainjertos americano

4 REGIONES

Vallée de la Marne, Montagne de Reims,
Cote des Blancs, Cote des Bar

7 CEPAS AUTORIZADAS

Blancas: Chardonnay, Pinot blanc,

Petit Meslier, Arbane y Pinot gris.

Negras: Pinot noir y Meunier.

PINOT NOIR CHARDONNAY MEUNIER

MONTAGNE DE REIMS COTE DES BLANCS - COTE DE SEZANNE .
COTE DES BAR COTEAUX VITRYATS - MONTGUEUX VALLEE DE LA MARNE
Brote*: 2do Maduracion*: 1ra Brote*: 1ro Maduracién*: 3r Brote*: 3o Maduracién*: 2da
Hoja pentagonal y seno peciolar en Hoja entera y seno peciolar en forma de U Hojas jovenes aterciopeladas
“cresta de gallo”
* datos medios sobre la AOC Champagne
CORDON DE ROYAT CHABLIS GUYOT VALLEE DE MARNE

24 , 0 0

/[ [/ 7
y I S S

Equilibrio de hojas / frutos Buena reparticion de la

o . Poda simple y racional Produccion de frutos favorecida
optimizado vegetacion

Particularmente adaptada a la
Chardonnay

Autorizada solamente para la

Extendida en Pinot Noir )
Meunier

Para todas las cepas

SOLO CONOZCO LA SERIEDAD AQUI ABAJO EN EL CULTIVO DE LA
‘ P NA. 77 voutare

Mas informaciéon: champagne-mooc.com
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